MALACITANA FOODSERVICE, S.L.

DENOMINACION TARTA DE FRAMBUESA
PRESENTACION Envase de plastico hermético (Sin atmdsfera controlada)
CAPACIDAD 1300g Refrigeracién X | Congelacién
DESCRIPCION DEL PRODUCTO Tarta de queso con frambuesa.
INGREDIENTES

(Ingredientes con informacién de alergenos, ver numeracion en tabla adjunta(*))

Queso Blanco Pasterizado (Leche pasterizada de
vaca, nata, fermentos lacticos, sal, estabilizantes: E 412, E 406,
E417).

Nata (Nata, proteinas de la leche y estabilizantes:
carragenato, celulosa microcristalina, carboximetil celulosa).

Huevos frescos 2 Almiddén de maiz 6

Frambuesa (14%) (Frambuesas 45 %, azucar, agua,

estabilizantes: (pectinas, goma garrofin), almidén modificado, Conservante Cremas (Almidén, sorbato potasico

idez: E E 450, E 341 3
) corre.cFores de acidez: £ 330, E 450, E 341, p.roducto (E 202), propionato sédico (E 281), acidulante (E 330)
alimenticio colorante (concentrado de zanahoria, grosella

negra), conservador: E202, colorante: E150d, aromas)

) Colorante rojo Vivo (Agua, alcohol etilico,
Azucar 4 colorante: E 129 6% (puede tener efectos negativos sobre la
actividad y la atencidén de los nifios), cloruro sédico)

PROCESO DE ELABORACION

Elaboracion de la masa y relleno de moldes, para posterior cocinado en horno de aire, abatido
de temperatura y envasado correspondiente en envase de plastico hermético sin atmdsfera.

MODO DE EMPLEO

Servir al gusto.
Una vez abierta mantener en refrigeracién y se recomienda consumir en 3 dias.

DESTINO FINAL DEL PRODUCTO

Apto para toda la poblacion en general, salvo alergias/intolerancias a los productos declarados o
restricciones alimentarios por motivos de salud.

COMPOSICION NUTRICIONAL (por 100 g de producto) Pendiente de determinacion
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MALACITANA FOODSERVICE, S.L.

Valor energético

Valor energético

Hidratos de carbono

de los cuales azucares

Grasas de las cuales saturadas
Proteinas Sal
N2 REGISTRO SANITARIO 26.013276/MA

CONSUMO PREFERENTE

VIDA UTIL

En proceso de determinacion.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

PRODUCTO REFRIGERADO. Mantener en refrigeraciéon hasta su consumo 0-49C

() DECLARACION DE ALERGENOS. En cumplimiento de Reglamento UE N2 1169/2011
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(!) puede contener trazas.

TRAZABILIDAD

El loteado del producto estd compuesto por:
Letra (L) + N2 de Semana del aifio (WW) + Dia de la semana que se produce (XX) + Cédigo interno
de cada producto (YYY) + afio de produccion (ZZ).
Ejemplo: Producto elaborado el dia 10/08/26 L 33 01 064 26

ETIQUETADO
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MALACITANA FOODSERVICE, S.L.

La informacién que contiene la etiqueta es:
— Datos del fabricante.
— Nombre del Producto.
— Ingredientes.
— Declaracién de Alérgenos.
— Condiciones de Conservacién.
— Fecha Elaboracién/Ne de lote.
— Fecha de Caducidad.
— Condiciones de uso/Modo de empleo.
— Peso.
— N2 de Registro Sanitario
— Cddigo de barras.

OBSERVACIONES

AUSENCIA DE OMG
Este producto no ha sido tratado con radiacion ionizante y no contiene ingredientes irradiados

1300g: EAN 14: 18437015785964
1300g: EAN 13: 8437015785967

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

FISICO-QUIMICAS En proceso de determinacion

Salmonella: Ausencia/ 25g

MICROBIOLOGICAS
Listeria monocytogenes: Ausencia/25g

LEGISLACION APLICABLE

Reglamento 2073/2005 Relativo a los criterios microbiolédgicos aplicables a los productos
alimenticos.

Se aplica la legislacidn actualizada en el documento R-01.2 Documentacidn Externa vigente del
Sistema de Gestion de Calidad

DATOS DEL FABRICANTE

Malacitana Foodservice, S.L. B-92.628.775
C/ Los Suefios, 2 29004
Poligono Industrial Santa Cruz — Malaga
Teléfono: 952 00 00 02
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