LAMBRUSCO 0% Sin Alcohol o

Espumoso Rosado

rosado
espumoso
dulce

Caracteristicas del producto

MTPOLOGIA Jugo de uvaespumoso rosado-dulce
CLASIFICACION Lambrusco 0%

AREA DE PRODUCCION Provincias de Modena y Reggio Emilia

UVA 100% lambrusco

VINIFICACION prensado de las uvas y siguiente maceracion en frio.

Prensado suave, separacion, refrigeracion, filtracién del
mosto y relativa conservacion en tanques de acero
inoxidable a temperatura de alrededor 0°C para evitar
cualquiera fermentacion alcohdlica.

ESPUMA Obtenida por afadida de anidride carbénica natural
resultante de la rifermentacion método Charmat de otro
mosto.

COLOR Rosado intenso

PERFUME Amplio, floreal y afrutado

SABOR Bien equilibrado, dulce y delicado

TEMPERATURA DE SERVICIO 8-10°C

SUGERENCIAS GASTRONOMICASRIco en sales minerales es la bebida perfecta para
cualquier momento; en ocasiones especiales o
informales con amigos o en familia. Es una bebida
agradablemente refrescante, especialmente en verano.
Siendo una bebida sin alcohol, sin afadida de
conservantes ni anhidrido sulfuroso, es un producto
ideal para los nifios y para todos los que desean una
bebida agradable y sana, sin renunciar a un brindis con
burbujitas italianas.

ALERGENOS: Contiene sulfitos

Datos logisticos

CONTENIDO NETO ml. 750
BOTELLAS POR CAJA 6 botellas
MEDIDAS CAJA cm. 27,5x18 x30 h
PESO BRUTO/NETO kg. 8,320 / 4,500
CAJAS POR PALET 96 (6x16)

PESO PALET kg. 800

ALTURA PALET cm. 190
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