
 
 
 
FICHA   TÉCNICA 
 
 
 
Prosecco DOC Treviso EXTRA DRY (VACìO AL PERDER ) . 
 
El vino en cajas de cartón de 6 ( retornables vacío) . 
 
TIPO DE VINO 
Vino espumoso de calidad de tipo aromático del producto en una región específica , elaborado con uvas Glera . 
 
NOTAS DE CATA 
PERLAGE : fin y persistente 
COLOR : Amarillo pálido 
PERFUME : suave y delicadamente afrutado, fresco , que recuerda a las flores de acacia 
SABOR: armonioso, con sabor de fruta y ligeramente dulce con un regusto agradablemente amargo 
 
MÉTODO DE PROCESAMIENTO 
Vinos espumosos obtenidos por fermentación natural en autoclave con el " Charmat " 
 
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS 
CONTENIDO DE ALCOHOL : 11,5 % vol . 
Azúcar reductor : 15-17 g / l 
ACIDEZ  DE Total : 5.5 - 5,8 g / l , expresada en ácido tartárico 
ACIDEZ  DE VOLATILIDAD : < 0,25 g / l , expresada en ácido acético 
EXTRACTO : > 15 g / l 
INDICADOR DE PRESIÓN : 4,5 bar 
DIÓXIDO DE AZUFRE : menor del límite permitido por Reg CEE 2332/92 art. . 16 en el caso de los vinos espumosos de 
calidad -185 mg / l 
 
INGREDIENTES 
En la producción de los vinos , en función del ciclo de la producción, se puede utilizar los siguientes productos : uva, mosto de 
uva , mosto de uva concentrado , mosto concentrado rectificado , del vino nuevo en proceso de fermentación y el vino en sus 
diferentes tipos . En el proceso de vino espumoso puede ser el uso de sacarosa para el residuo de espuma y azúcar. Contiene 
Sulfitos. 
 
REGLAS " DE ALMACENAMIENTO 
A temperatura ambiente (no superior a 18 ° C ) . No está sujeto a caducidad. 
 
INFORMACIÓN NUTRICIONAL 
100 ml de vino en un 11,5 % vol. Tengon un ingesta nutricional por cerca de 70 calorías . 
 
CONDICIONAMENTO 
TIPO DE CONTENEDOR : Collio Botella Uvag verde 
CAPACIDAD ' : 0.750 l 
CIERRE: Enchufe a seta  de plástico anclado con jaula de metal 
PAQUETE TIPO : 6 botellas , peso de 9,5 Kg 
TIPO DE PALETA : Epal 
PALETIZADO : 80 cajas de 6 botellas , peso 760 Kg 
EAN : 800764100128 
 
 
 
 
 


