Ghidetti

=™ Ficha Técnica

Ricotta Recipiente 250g

Ricotta con un bajo nivel de humedad obtenido de la coagulacion de proteinas de

suerd de leche,a través del tratamiento acido del suero.Homogeneizada y
cuavizads antes del empaquetamiento.

Ingredientes{suero de leche de vaca,crema de leche de vaca sal,comector de acidez: acido citrico.,

Condiciones de almacenamianio]von +0° C bis +4°C

Alergenos|leche y sus derivados.

Valor Nutritivo Paletizacion
Valor Nulritiva| 137 Dimensiones del producto
Keallioog|574 Peso Neto Media| 250 g
KJ1100g|11 £ 2 Allural 5.5 em
Grasas [g)|7,7 £ 2 Diametro{11 cm

Acidos grasos salurados (91

Carbohldratos (g)

251

2541 Embalaje Primario

Azicares (g]|8,5 £ 1 Reciplente: PP, cermado con peficula de PET
Profeinas [g)|0,5 + 0,05
Embalaje secundario
Nim. De piezas por caja
Caracteristicas Microbioldgicas —

Recuento viable total|< 10,000 cfufg
Enterobacteriacaan)< 1.000 cfu/g

Eecherichia coli]< 100 cfulg
Malde|< 1.000 cfulg

Levaduras)

Pseudomonas spp

Baciilus 2pp

Estafilococos coagulasa positivos
Listeria monocylogenes

Salmonalla spp|

Dimansiones de |2 czjz| 360 x 235 x 63 mm
Veluman c:‘zbnca m® 0,005

Nim, De cajas por cepal1p

Wom. De cajas por palé{200

< 1.000 cfufg

<100 cfuig

<50 cfuig

<10 cfulg

Ausante in 25g

Ausente in 25g

Identificacidn del Producto
Godigo del Producte[01050110102505

Cidigo EAN{8023851002505

Requisitos quimicos (valores medios)

Humedad®%
pH

T804+2
60+02

CASEIFICIO GHIDETTI S.r.1. - VIA VIVALDI, 201 - 37050 ISOLA RIZZA (VR)
Tel: +38.045.71.35.072/711 - Fax: +38.045.71.39.024 www.casgficiochidetti it



