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Nombre del producto: PROSC.COTTO SGRASSATO KG.3,5 SITUACIÓN:  ATTIVA 

 
 

Código 
Artículo 

Formato Descripción Embalaje 
Tamaño de la caja (mm) 

(LongxAnchxAlt) 
Piezas por caja 

Número de cajas 
por capa 

Número de 
capas por palet 

Código EAN caja 
Código EAN 
articulo 

170000 PESO VARIABILE 10M 228X383X216 2 10 7 9800394801004 2541490 

 

Origen de la carne: EU Microbiológico: 
Parámetro: Valor:  
Carga total de la batería < 500000 u.f.c./g 

Reductores de sulfito anaerobio Ausente en 25g 

Bacillus cereus Ausente en 25g 

Salmonella spp. Ausente en 25g 

Listeria monocytogenes Ausente en 25g 

  

  

 
Perfil nutricional por 100g:   
Valor energético:  
kcal (100g) 
 kj (100g) 

104 
436 

 

Grasas  3,1 g 

      Ácidos grasos 
saturados  

1,1 g 

Hidratos de 
carbono 

1,4 g 

    azúcares 1,1 g 

Proteínas 17,5 g 

Sal 2,5 g 

 Nota: los valores son indicativos del producto. 

  
Ingredientes : Pierna de cerdo (80%), agua, sal, fécula de patata, estabilizador E407, dextrosa, sacarosa, 

aromas naturales, antioxidante E301, conservante E250 
  

 

 
Alérgenos: El producto NO CONTIENE ALERGENOS. 
  
Proceso de transformación: deshuesado y selección de las lonchas y extremos que se utilizarán para la cocción, 

preparación de los ingredientes, inyección de los ingredientes y masaje, colocación de los 
cortes de carne en el molde,cocción al vacío a baja temperatura con cero gota de vapor, 
enfriamiento y eliminación de moho, pasteurización, envasado. 

 

 

 
Método de embalaje: 

bolsa de aluminio de vacío 

  
Almacenamiento y distribución: Almacenar entre +2°C y +5°C 
  
Vida útil maxima: 
 
Vida útil mínima: 

180 días 
 
120 días 

  

Instrucciones de uso: --- 
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