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|Nombre del producto: PROSCIUTTO COTTO SCELTO VALPADUSE KG 8 | SITUACION :| ATTIVA
- i s . Numero | Numero 5 = ;
Co'd 90 Descripcion de articulo y formato Descrlpc!on P|eza§ de casos | de capa | Codigo EAN caja Co_d igo EAN| Tamatio de la caja (mm)
Articulo Embalaje | por caja articulo (LongxAnchxAlt)
por capa | por palet
104000provviJAMON COCIDO SELECCIONADO VALPADUSE | PESO VARIABLE | 2COTTI 2 6 7 9800394800133 2541490 520x280x190
Origen de la carne: UE

Microbioldgico :
Ingredientes : pierna de cerdo, sal, PROTEINAS DE LECHE, dextrosa, sacarosa, esaltador de sabor Parametro: Valor:
(glutamato mono sddico), aromas naturales, antioxidante (ascorbato de sodio)

~ 3 Carga Bacteriana Total <500000 u.f.c./g
conservante (nitrito de sodio) . ,
Aléraencs. El productocontiene PROTEINAS DE LECHE. Producido en una fabrica que utiliza Anaerobios solfito reductores Ausente en 259
9 ) nueces, huevos, leche y productos lacteos, pescado. Bacillus cereus Ausente en 25¢g
p de transf N Salmonella spp. Ausenteen 25 g
roceso de transformacion: i ifi 5 i i6
1 de§hueso de la pierna, rlfllladuraz salazon y masaje, puesto en molde, coccion a vapor a Listeria monocytogenes Ausente en 25 g
baja temperaduraestraccion del jamon cocido del molde y envasado en vacio,
pastorizacion, enfriamiento, pastorizacion. . .
Método de embalaie: 1 bolso al vaci Perfil nutricional por 100g:
étodo de embalaje: en bolso al vacio Valor energefico;
. o Kcal (100g) 109
Almacenamiento y distribucién:  entre +2y +5°C Kj (100g) 457
Grasas 4.4 LA
i 9 - e Btini -
: , . Acidos grasos 1716 e
duracién minima desde la fecha de 180 dias desde la fecha de envasado - 120 dias al cliente saturados 1109 \ t Pia '
envasado: Hidratos de carbono 0 g \
azUcares Og
Sal 1,8-20¢g
. , 3 Proteinas 1739
Instrucciones de uso: no pinchar la confeccion
Nota: los valores spn jndicativos del producto.
Fecha: 23 giugno 2015 Emitido por Aseguramiento de la Calidad: | Dr. Lﬁiﬂ‘ﬁufele Aprobado por la Direccion.
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