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Nombre del producto: SALAME A LA TRUFA NEGRA 125 g SITUACIÓN: ATTIVA 
 
 

Código 
Artículo 

Formato Descripción Embalaje 
Tamaño de la caja (mm) 

(LongxAnchxAlt) 
Piezas por caja 

Número de cajas 
por capa 

Número de 
capas por palet 

Código EAN caja 
Código EAN 
articulo 

4820GN PESO FIJO GNC 240X160X85 8 25 16 08003948015961 8003948003548 
 
Origen de la carne: Unión Europea Microbiológico  : 

Parámetro: Valor:  
E. coli < 5 u.f.c./g 
Anaerobios solfito reductores Ausente en 25g 
Bacillus cereus Ausente en 25g 
Salmonella spp. Ausente en 25 g 
Listeria monocytogenes Ausente en 25 g 
  
  

 
Perfil nutricional por 100g:   
Valor energetico:  
kcal (100g) 
 kj (100g) 

421 
1748 

 

Grasas  33,0 g 
      Ácidos grasos 
saturados  

12,5 g 

Hidratos de 
carbono 

0,5 g 

    azúcares 0,0 g 
Proteínas 30,5 g 

Sal 4,5 g 

 Nota: los valores son indicativos del producto. 

  
Ingredientes : Carne de cerdo, sal, especias, dextrosa, sacarosa, Trufa negra (tuber aestivum) 1%, 

aromas, antioxidante (E301), conservadores (E252, E250).   
 
Alérgenos: El producto NO contiene alérgenos. 
  
Proceso de transformación: selección de cortes de carne. Molidura de las carnes, mezcla con especias y otros 

ingredientes,ensaco en tripa no comestible, secado, curado, cepilladura y limpiadura del 
producto, envasado en atmosfera protectora. 

 
 
Método de embalaje: en atmosfera protectora 
  
Almacenamiento y distribución: max 22°C 
  
Vida útil mínima garantizada 120 días al cliente 
  

Instrucciones de uso: no pinchar la confección.  
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