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|N0mbre del producto: SALAME PEPERONI PICCANTE G.300 S/V | SITUACION :| ATTIVA
- i s . Numero | Numero 5 o .
Coghgo Descripcion de articulo y formato Descrlpc!on P|eza§ de casos | de capa | Codigo EAN caja Co_d igo EAN | Tamario de la caja (mm)
Articulo Embalaje | por caja articulo (LongxAnchxAlt)
por capa | por palet
41400 N |CHORIZO PEPERONI PICANTE | PESO VARIABLE &M 12 12 7 0800394801873 8003948000431 361x161x180
Origen de la carne: ITALIA
Microbioldgico :
Ingredientes : carne de cerdo, estracto de pimiento, sal, aromas, dextrosa, sacarosa, especias, Parametro: Valor:
antioxidante (ascorbato de sodio), conservantes (nitrito de sodio, nitrato potasico).tripa E. coli <5ufclg
no comestible . ,
Alérgenos: EI producto NO contiene alérgenos. Producido en una fabrica que utiliza nueces, huevos, ~ Fnaerobios solfito reductores Ausente en 259
9 ) leche y productos lacteos, pescado. Bacillus cereus Ausente en 25¢g
Salmonella spp. Ausente en 25 g

Proceso de transformacion:

Método de embalaje:

molidura carne y cortes adiposos, mezcla con especias y ingredientes, ensaco en tripa

celulosica,curado minimo 30 dias, limpiadura y cepilladura, envasado.

en bolso transparente al vacio con etiqueta

Almacenamiento y distribucion: 2-5°C

duraciéon minima desde la fecha de

envasado:

Instrucciones de uso: no pinchar la confeccion

Fecha: 23 giugno 2015 Emitido por Aseguramiento de la Calidad: | Dr. Lme

180 dias desde la fecha de envasado - 120 dias al cliente
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Aprobado por la Direccién.:

Listeria monocytogenes

Perfil nutricional por 100g:

Ausente en 25 g

Valor energetico:

Kcal (100g) 350 - 450

Kj (1009) 1350 - 1600

Grasas 32,0-350¢

Acidos grasos 128-140g

saturados

Hidratos de carbono  0,2-0,8 g
azUcares 02-08¢g

Sal 35-37¢

Proteinas 22,0-250¢

Nota: los valores spn jndicativos del producto.




