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|N0mbre del producto: SOTTOFESA DI MANZO

AL FORNO (PASTRAMI) KG. 2,5 MZ.

SITUACION Z|

ATTIVA

Nimero | Ndmero

Cédigo C , Descripcién| Piezas - .. | Codigo EAN| Tamafio de la caja (mm)
Articulo Descripcion de articulo y formato Embalaje | por caja de casos | de capa | Codigo EAN caja articulo (LongxAnchxAlt)
por capa | por palet
MO00040 (CONTRA DE VACUNO AL HORNO (PASTRAMI) KG. 2,5 MT.| PESO VARIABLE | 1ROST 1 10 7 9800394810177 2227593 400x300x115
Origen de la carne: EXTRA UE
Microbioldgico :
Ingredientes : carne de bovino, sal, almidon de patata, conservante E262, antioxidante E301, PararT\etro: Valor.
estabilizadores E450, conservante E250. E. coli <sufclg
Alérdenos: EI producto NO contiene alérgenos. Producido en una fabrica que utiliza nueces, huevos, ~ Fnaerobios solfito reductores Ausente en 259
9 ) leche y productos lacteos, pescado. Bacillus cereus Ausente en 25¢g
Salmonella spp. Ausente en 25 g

Proceso de transformacion:

salazon y masaje, coccion , enfriamiento, envasado en vacio, pastorizacion

Método de embalaje: en bolso al vacio

Listeria monocytogenes

Perfil nutricional por 100g:

Ausente en 25 g

Valor energetico:
. o . Kcal (100g) 126
Almacenamiento y distribucion: ~ 2-5°C Kj (100g) 531
Grasas 4,049
) ) . Acidos grasos 17
duracién minima desde la fecha de 180 dias de la fecha de envasado - 120 dias al cliente saturados g
envasado: Hidratos de carbono 0,15 g
azUcares 0,15¢
Sal 1,759
Instrucciones de uso: Proteinas 224249

Fecha: 23 giugno 2015 Emitido por Aseguramiento de la Calidad: | Dr. L%pfiﬂlﬁlfe Aprobado por la Direccion:

Nota: los valores spn jndicativos del producto.
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