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NOMBRE DEL 
PRODUCTO Alcachofa cuarteada  FORMATO 3kg 

        

DESCRIPCIÓN 

LAS CONSERVAS DE ALCACHOFA CUARTEADA SON LAS OBTENIDAS DE LOS FRUTOS DE LA 
VARIEDAD CYNARA SCOLYMUS L., CUARTEADOS, NO MODIFICADOS GENÉTICAMENTE, 

SANOS Y FRESCOS MEDIANTE LA ELIMINACIÓN DE LOS TALLOS Y LAS BRÁCTEAS, CON  UN 
LÍQUIDO DE GOBIERNO COMPUESTO DE AGUA, SAL COMÚN Y ÁCIDO CÍTRICO Y 

CONSERVADOS EN ENVASES HERMÉTICOS Y POSTERIORMENTE PASTEURIZADOS HASTA 
CONSEGUIR SU ESTERILIDAD COMERCIAL 

        

INGREDIENTES 

CUARTOS DE 
ALCACHOFA 62,00% 

AGUA 37,00% 
SAL  0,80% 
ACIDO CÍTRICO 0,20% 
    

        

VIDA UTIL 
LA VIDA ÚTIL DE ESTE PRODUCTO DEPENDE DE LAS CONDICIONES DEL TRANSPORTE Y 

ALMACENAMIENTO. EN CONDIONES NORMALES (TEMPERATURA 10-25 ºC Y HUMEDAD 
MENOR DEL 65%) LA VIDA ÚTIL ES DE 3 AÑOS DESDE FECHA DE FABRICACIÓN. 

        

CONDICIONES DE 
ALMACENAMIENTO Y 
RECOMENDACIONES DE 
USO 

Evitar exposición a la luz, conservar a temperatura ambiente,  UNA VEZ ABIERTO 
CONSUMIR O CONSERVAR EN RECIPIENTE NO METÁLICO EN FRIGORÍFICO  MÁXIMO 3 

DÍAS. 

        

INFORMACION 
DIETETICA Producto sin conservantes ni colorantes. Producto Apto para dietas vegetarianas 

        

CARACTERISTICAS DEL 
CIERRE 

Porcentaje mínimo de superposición 45% 

Porcentaje mínimo de compacidad 80% 
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CONSUMIDOR AL 
QUE SE DESTINA Consumo humano en general 

  

STANDARD DE 
CALIDAD 

ENVASE     3 KG 

PESO NETO(G)     2500 

PESO ESCURRIDO 
(G) 

    1550 

ESPACIO DE CABEZA (MM)   < 10 

VACIO (CM Hg)     10 - 30 

pH     4.0 ± O.3 

OLOR     NORMAL 

COLOR     BLANCO AMARILLENTO  

TEXTURA     TIPICA 

SABOR     TIPICA 

        

INFORMACION 
NUTRICIONAL                     
Según el reglamento 
CE 1169/2011 

Valor Energético 167 kJ 

Valor Energético     40 Kcal 
Grasas     0,2 G 

     De las cuales saturadas   0 G 

Hidratos de carbono     6,5 G 

     De los cuales Azúcar   1,5 G 

Fibra alimentaria     3 G 

Proteínas     1,5 G 

Sal     0,8 G 

   

MINERALES Y 
VITAMINAS (Valor 

medio/100g) 

SODIO (mg) 330 

CALCIO (mg) 25 

HIERRO (mg) 0,4 

VIT. A (IU) 70 

VIT.C (mg) 3 
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ANALISIS 
MICROBIOLÓGICO INCUBACION A 37ºC DURANTE 7 DÍAS (AFNOR V08-408) SIN ALTERACIÓN 

 
     

INFORMACION 
ALERGÉNICOS 

Sustancias o productos que causan alergia o intolerancia 
(Reglamento 1169/2011. Anexo II) 

Presencia en el producto 

Si / No 
Ingrediente 
implicado 

  Cereales que contengan gluten (trigo, centeno, cebada, avena, 
espelta, kamut o sus variedades híbridas) 

NO   

  Crustáceos o productos a base de crustáceos NO   

  Huevos y productos a base de huevos NO   

  Pescado y productos a base de pescado NO   

  Cacahuetes y productos a base de cacahuetes NO   

  Soja y productos a base de soja, salvo Aceites y grasas de semilla 
de soja totalmente refinados 

NO   

  Leche y derivados, incluida la lactosa NO   

  Frutos de cascara: Almendra, avellanas, nueces… NO   

  Apio y productos derivados NO   

  Mostaza y productos derivados NO   

  Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo NO   

  Dióxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 
10mg/L o 10mg/Kg en términos de SO2 Total 

NO   

  Altramuces y productos a base de altramuces NO   

  Moluscos y productos a base de moluscos NO   

  

CUMPLIMIENTO 
REGULATORIO No contiene ni ha sido fabricado con productos  OMG. 

  Cumple con la legislación relativa a pesticidas.  

  Cumple con la legislación relativa a metales. 

  Cumple con la legislación relativa a trazabilidad (Reglamento CE 178/2002) y 
APPCC´s (Reglamento CE 852/2004). 

 


