Ficha Tecnica Cheddar Suave 10x500g Grand'or Rebanadas 20g

Art. nr.: uL23882D EG numero NL Z0114 EG
Revision: 6-2-2019

HO1-DOC-09A /versie 4 / 29-11-11

Descripcion Producto

Forma Cuadrada
Origen todos ingred.de la UE Peso app. 20g / rebanadas
Taste Suave cremoso Formato app. 9x9cm
Colour naranja / rojo Rebanadas 25
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Leche de vaca pasteurizada
Sal

Activos iniciadores

Cuajo microbiano
Colorante E160 a

Energia 1624kJ / 391 kcal
Humedad 38¢g Grasa 32,09 Carbohidratos <0,1g
Proteina 25,049 -de las cuales satur 20,89 - de las cuales azucar 0,19

Humedad 38¢g

Grasa en materia seca 509 pH 53

Contenido sal en queso 18¢

Standard Maximas
Escheria-coli 100 cfulg 1.000 cfu/g Acoording ISO 16649-2
Coagulase Staphylococcen 100 cfulg 1.000 cfu/g Acoording ISO 6888-2
Salmonella Ausente en 25¢g Ausente en 25g Equal to ISO 6579
Listeria Monocytogenes Ausente en 25g Ausente en 25g Equal to ISO 11290-1
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Transporte
Transporte temperatur
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