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Salpicén

NOMBRE COMERCIAL: Salpicon.
DESCRIPCION: Ensalada de Mar.
ESPECIE PESCADO: Potén (Dosidicus gigas), Mejillon (Mytilus galloprovincialis).

ZONA CAPTURA:
Potoén (Dosidicus gigas) - FAO 87.
Mejillén (Mytilus galloprovincialis) - FAO 27 Subzona IX.

SISTEMA CAPTURA:
Potdén: Arte de pesca: sedal y azuelo.
Mejillén: Acuicultura - Espafia.

INGREDIENTES: Potén (Dosidicus gigas) -MOLUSCO-, aceite de girasol, aceitunas verdes deshuesadas
(aceituna, sal), cebolletas, pepinillos, Mejillones (Mytilus galloprovincialis) -MOLUSCO-, pimiento rojo, aceite
de oliva virgen extra y acidulante (acido citrico).

REFERENCIAS: 60540114.

METODOS TRATAMIENTO:

Congelacion Y coccién .

Producto sometido al tratamiento para la prevencién de la Anisakiasis. Reglamento CE 853/2004.

El producto es procesado en cumplimiento con las normas de produccién aplicables, y bajo condiciones
sanitarias acordes con las regulaciones y legislacién vigente.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Relacién equilibrada entre todos los componentes, donde el potdn es mayoritario y aparece en trozos integros. Textura
firme de todas las piezas.

Intenso, limpido (sin olores ajenos al producto). Vinagre y los propios del aceite.

Caracteristico del producto. Persistencia.

Aspecto, Color, Aroma, Textura y Sabor son los propios caracteristicos del producto.

INFORMACION NUTRICIONAL (POR 100G NETO) CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Valor Energético 636 k] /152 Kcal PARAMETRO ESTANDAR
Grasa 109 pH 4.57
de las cuales saturadas 1,39 aw 0.96
Hidratos de carbono 3,49 Sal (%) 1.7
de los cuales azUcares <0,59
Proteina bruta 12 g
Sal 1,79
Enterobacterias: <10 ufc /g
Listeria monocytogenes: Ausencia / 259
Salmonella-Shigella: Ausencia / 25g

Staphylococcus coagulasa positivos: 100 ufc /g
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Salpicén

INSTRUCCIONES DE MANIPULACION, PREPARACION Y USO
Sacar del frigorifico 15 minutos antes de proceder a su consumo directo.
Una vez abierto mantener refrigerado cubierto de aceite, y consumir antes de 15 dias.

IDENTIFICACION REQUISITOS LEGALESY REGLAMENTARIOS
Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen las normas de higiene para la

elaboracién, distribuciény comercio de comidas preparadas. BOE num. 11,12-01-01.

Reglamento 852/2004 del Parlamento europeo ydel Consejo de 29 de abrilde 2004 relativo a la higiene
delosproductosalimenticios.DO L139, 30-04-2004.

Reglamento 853/2004 del Parlamento europeo y del Consejo de 29 de abril de 2004 por el que se
establecen normas especificasde higiene de los alimentosde origenanimal. DO L139, 30-04-2004.

Reglamento (CE) n°® 2073/2005 de la Comisién de 15 de noviembre de 2005 relativo a los criterios
microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios. DOCE n° L 338, 22-12-2005, y sus
modificaciones.

Reglamento CE n°®1881/2006 de la Comisién de 19 de diciembre de 2006 por el que se fija el contenido
maximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios. DOCE n° L 364, 20-12-2006, y
sus modificaciones.

Reglamento CE n®1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre de 2011. DOUE n° L
304,22-11-2011.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION Y TRANSPORTE
Almacenamiento refrigerado. Temperatura entre 0°y 5° C.
Transporte refrigerado o isotermo. Temperatura entre 0°y 8° C.

CONSUMO PREFERENTE
150 dias después de la fecha de fabricacion.

USO PREVISTO
Consumo humano para aperitivos (tapas, tostas, canapés...) o como complemento en ensaladas.

CONSUMIDORES VULNERABLES
Producto apto para todos los consumidores en general, salvo alérgicos al MOLUSCO y/o PESCADO.

SUSTANCIAS O PRODUCTOS QUE CAUSAN ALERGIAS O INTOLERANCIAS
Contiene Moluscos.
Puede contener trazas de Pescado.

ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (MGO"S): Producto libre de MGO'S.



Salpicén

Consta de la denominacién del producto, ingredientes, valor nutricional, pesos, lote, fecha de
consumo preferente, T2 de conservacién y alergenos.

Ref.60540114 8436570551499
Peso neto: 6709
Peso escurrido: 5009
Unidades por caja: 2

SALPICON

INGREDIENTES

Potén (Dosidicus gigas) -MOLUSCO-, aceite de
girasol, aceitunas verdes deshuesadas (aceituna,
sal), cebolletas, pepinillos, Mejillones (Mytilus
galloprovincialis) -MOLUSCO-, pimiento rojo,
aceitedeolivavirgenextrayacidulante
(Acidocitrico).

PUEDE CONTENER TRAZAS DE PESCADO.
PRODUCTO SOMETIDO A CONGELACION
PARA LA PREVENCION DE LA ANISAKIASIS.
SEMICONSERVAS DE PESCADO:

VALORES VARIABLES SEGUN EPOCA DE CAPTURA  MANTENER EN FRIO (ENTRE 0°C Y 5°C).

LOTE / CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL:  Sacar del frigorifico 15 minutos antes de proceder a su
(VER TAPA) consumo directo. Una vez abierto mantener refrigerado
670 cubierto de aceite y consumir antes de 10 dias.
g
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PES(? ESCLREDC g ELABORADO Y ENVASADO EN ESPANA POR:
INFORMACION NUTRICIONAL por 100 g
Valor energético 636 kJ / 152 kcal
Grasas 10g
de las cuales saturadas 13g
Hidratos de carbono 3,4
de los cuales azucares  <0,58
Proteinas 12g

Sal L7g 8l14365701551499

SALPICON
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