QUESOS DON APOLONIO

FICHA TECNICA

QUESO VACA, CABRA Y OVEJA
SEMICURADO ELABORADO CON
LECHE CRUDA EN MEDIOS

Datos Generales del Producto:
Queso elaborado con leche cruda de vaca, cabray oveja, con una maduracion minima de
2 meses, con forma cilindrica, y corteza de color marrén envejecido.

Datos Organolepticos:

Sabor medio pero pronunciado con toques picantes por la leche cruda, sesion de aromas
lacticos debido a su juventud, ojos tipo perdiz y con consistencia mantecosa pero
compacta.

Ingredientes: Leche cruda de Vaca, cabra y Oveja, fermentos lacticos, cloruro célcico,
sales E202, lisozima (derivado del huevo), cuajo y sal.

Alergenos: Lechey huevo . o
Informacién Nutricional 100 g. :

Datos Microbiologicos: Energia: 452 kcal / 1891.2 i

Listeria: Ausencia / 25 ¢ Grasas: 34g. ;G. Saturadas: 17.8 ¢

Salmonella: Ausencia/ 25 g Proteinas: 36.1

Staphylococcus Aureus: < 10 ufc/g Hidratos de Carbono: 0.48 g de los cuales Azucares: 0g

E Coli: <10ufc/g Sal: 1.4g.

Formatos disponibles y datos logisticos:

Formato media piezas 1.5 Kq:

Cajas de 8 Unidades Peso caja: 12 kg Cajas de 4 Unidades Peso caja: 6 kg

Cajas por Fila: 6 Filas por Palet: 10 Cajas por fila : 12 Filas por palet: 10

Cajas por Palet: 60 Peso Palet: 720 kg Cajas por palet: 120 Peso palet: 720 kg

Cajas de 2 Unidades Peso caja:3 kg

Cajas por Fila: 24 Filas por palet: 10

Cajas por Palet: 240 Peso Palet: 720 kg

Medidas Palet para cajas 8 unidades Medidas Palet para cajas de 4 _unidades
126 Largo X 85 Ancho X 146 Alto 120 Largo X 83 Ancho X 140 Alto

Datos de interés:

Transporte por refrigerado y/o Isotérmico.

Producto listo para su consumo, mantener en lugar fresco alejados de fuentes de calor.
Caducidad de 1 afio (detalle en etiqueta).
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