
 

FICHA TECNICA DE PRODUCTO 
TERMINADO 

PRD_FT_75 
Fecha: 

Febrero 2023 
Edición: 08 

Ref:Productos 
POLLO VACÍO I 

 

W:\Calidad\IFS\PRD_Productos\FT_FICHAS TÉCNICAS DE PRODUCTO TERMINADO\FICHAS 
TÉCNICAS\Fichas Técnicas en Vigor\Nuevas\PRD_FT_75 Pollo vacío I.doc 

Página 1 de 3 

 

 

ÍNDICE 

 

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO.  

2. PRESENTACION COMERCIAL 

3. MATERIAS PRIMAS y MATERIALES DE ENVASADO Y 

EMBALAJE UTILIZADOS. 

a. MATERIAS PRIMAS 

b. MATERIALES DE ENVASADO Y EMBALAJE. 

4. COMPOSICIÓN DEL PRODUCTO FINAL. FORMULACION 

CUALITATIVA  

5. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS Y FISICO-QUIMICAS 

6. ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCIÓN.  

7. VIDA UTIL Y CADUCIDAD. 

8. INSTRUCCIONES DE USO y USOS PREVISTOS 

9. REFERENCIAS 

10. ANEXOS 

 

 

 

 

 

 



 

FICHA TECNICA DE PRODUCTO 
TERMINADO 

PRD_FT_75 
Fecha: 

Febrero 2023 
Edición: 08 

Ref:Productos 
POLLO VACÍO I 

 

W:\Calidad\IFS\PRD_Productos\FT_FICHAS TÉCNICAS DE PRODUCTO TERMINADO\FICHAS 
TÉCNICAS\Fichas Técnicas en Vigor\Nuevas\PRD_FT_75 Pollo vacío I.doc 

Página 2 de 3 

 

 

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO. 

Derivado cárnico tratado por el calor. 

 

2. PRESENTACION COMERCIAL 

Ver presentación comercial PRD_PC. 

 

3. MATERIAS PRIMAS y MATERIALES DE ENVASADO Y EMBALAJE 

UTILIZADOS.  

3.1. MATERIAS PRIMAS: 

Carne de pollo separada mecánicamente y aditivos que cumplen Reglamento 

1129/2011. 

 

3.2. MATERIALES DE ENVASADO Y EMBALAJE: 

Ver presentación comercial PRD_PC. 

 

4. COMPOSICIÓN DEL PRODUCTO FINAL. FORMULACION 

CUALITATIVA 

FORMULACIÓN CUALITATIVA: 

Tiras de pollo asadas 90% [Carne separada mecánicamente de pollo (80%), agua, fibra 

de guisante, sal, aromas, estabilizantes (E-451i, E-450v, E-407), dextrosa, conservadores 

(E-262ii, E-270) y azúcar caramelizado] y aceite de girasol (10%). 

 

5. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS Y FISICO-QUIMICAS: 

BIOLÓGICAS: 

     Rto. Escherichia coli..………….………………………………….<10 ufc/g 

     Investigación de Salmonella…………….…………………………Ausencia/25 g         

     Investigación de Listeria monocytogenes………………..………Ausencia/25 g..(n=5) 
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FISICO QUÍMICAS: 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

Por 100 g 

Valor energético 878 kJ / 211 kcal 

Grasas  16 g 

* de las cuales saturadas 3,1 g 

Hidratos de Carbono <0,5 g 

* de los cuales azúcares <0,5 g 

Proteínas 17 g 

Sal  2,6 g 
 

 

6. ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCIÓN.  

Ver presentación comercial PRD_PC 

 

7. VIDA UTIL Y CADUCIDAD. 

Ver presentación comercial PRD_PC. 

 

8. INSTRUCCIONES DE USO y USOS PREVISTOS 

- Alimento sin alérgenos añadidos 

Puede contener trazas de los siguientes alérgenos: soja y productos a base de 

soja, leche y sus derivados. y mostaza y productos derivados. 

Apto para todas las edades (a partir de dos años).  

- Producto libre de GMO´s 

- Producto apto para todo el público en general salvo: 

• alérgicos e intolerantes a los alérgenos declarados. 

• restricciones sociales, culturales, sanitarias y religiosas. 

- En caso de que el producto esté envasado en MAP: Abrir 5 minutos antes de su 

consumo. 

Ver presentación comercial PRD_PC. 

 

9. REFERENCIAS 

El producto cumple con la legislación vigente (incluidas las modificaciones que aplique). 

 

10. ANEXOS 

Presentación comercial PRD_PC 


